Del 24 de juny al 2 de juliol

ENTREMANS
Establiment guanyador
edicié 2022

“

I’Escuracassoles és un recorregut enogastronomic per trenta-dos establiments del municipi que us
permetra gaudir d’'una oferta gastronomica singular, maridada amb vins de la DO Alella o vermuts del
Masnou i dissenyada exclusivament per a l'ocasio.

www.escuracassoles.cat
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Ajuntament del Masnou




u, local 17-19 - 93 555 51 02

yw.charcuteriacoloma.com

Port esportiu, local 57
93 555 00 38

Pg. Prat de la Riba, 100
93143 11 37 - www.calafarrera.com

!

Cebiche de corball
amb “kikos”

Arros de muntanya amb
carxofes

T Pintxo de truita de patates T Gamba de la costa

Pansa Blanca Tina 9

i In-Vita blanc de
de Raventés d’Alella

i Xarel-lo de
Sefiorio del Libano

i Pansa Blanca de
Roura

Raventods d’Alella

@ Inclou: Plat + copa de vi
Preu per persona: 6 €

@ Inclou: Plat + copa de vi
Preu per persona: 33 €

@ Inclou: Platet + copa de vi
Preu per persona: 22,50 €

@ Inclou: Arros per a dues
persones + ampolla de vi
Preu per a dues
persones: 37T €

DE CASA

C. Italia, 50 - 690 87 73 85

www.barentremans.com

r Entrepa de broqueta

’ﬁ | ¥ moruna de bacalla

Pansa Blanca de
Can Matons

C. Flors i Calcat, 17
93 540 02 45 - @cachielmasnou

Guingueta urbana del parc de Vallmora - W Port esportiu, local 8
652 736 983 - ( p - o e 935 40 51 54 - www.salero.net

, local A - 93 038 80 44

(@entre_amics_masnou

Alvocat del Pati

t amb salmé, poma,
api, feta, llimona'i

maionesa d’api

;- “Els ous d’en Manolo” amb
¢ ¥ perniliberici pebrots del
Padréon

Filet de porc a baixa
temperatura amb
chimichurri de col
llombarda i poma verda
sobre pa de vidre cruixent

I Pop tres cors

t Entrepa de calamars

o
)
3 %’ﬂ i Pansa Blanca de

Can Matons
4

Pansa Blanca Tina 20

de Raventds d’Alella i Coupage 2019 de Roura

Pansa Blanca

Pansa Blanca d’Alta Alella

de Roura

# 9 Inclou: Platet + copa de vi
Preu per persona: 9€

@ Inclou: Tapa + copa de vi

@ Inclou: Platet + copa de vi Preu per persona: 10 €

Preu per persona: 20 €

— @ Inclou: Platet + copa de vi
Preu per persona: 8,50 € @ Inclou: Platet + copa de vi

@ Inclou: Platet + copa de vi Preu per persona: 13,50 €

Preu per persona: 6 €

PL Nova deles Do Textil, local 11-12
93776 34 64 - www.lafina.cat

Francesc Macia, 66B
93006 18 31 - @past.font

. Pg. Prat de la Riba, 41

apicanaburguer

C. Buenos Aires, \ g Pg. Prat de la Riba, 81

- g ta de la platja - 606 51 00 82
93 504 90 90 - u lamagnolia.es B/ ‘ ™ 635 61 05 52 - @barlapenyaocata

chiringuitolarotonda.com

Amanida d’Ocata amb
sepia i llagostins locals

Coca tremenda de
carxofes i pernil iberic

t Alvocat farcit de causa
limenya amb llug
arrebossat (disposen
d’'opcid vegana)

! Xapata de vidre de
% | sobrassada picant,
formatge DO Mad i mel

t Tataki de tonyina ' Torradeta d’anxova

amb mantega

Les Campanes de Lima

Vermut negre
de l'Artesa del Temps

N i Pansa Blanca Tina 9 de
Cisa Ecofriendly

i Entre Amics blanc de
Raventds d’Alella

Bouquet d’Alella

Pansa Blanca Tina 9
de Raventds d’Alella

Pansa Blanca
@ Inclou: Platet + copa de vi d’Alta Alella

Preu per persona: 12 €

@ Inclou: Platet + copa de vi

@ Inclou: Plat + copa de vi 3 S5 48 O Inclou: Platet + vermut
Preu per persona: 7€

@ Inclou: Plat + copa de vi Preu per persona: 15€
x Preu per persona: 5,40 € @ Inclou: Platet + copa de vi

Preu per persona: 15€

PL Ocata, 5
695 560 666

C. Barcelona, 2 88 Pl. Ramén y Ca,
93 238 18 90 - www.elmasvell.com A www.rtebarmediterra

Pg. Prat de la Riba, 14 - 93 137 41 22

w.sushimagrada.com

Pebrots del Padrén
fumats amb base
deiogurtitahina

Caneld de rostitamb
beixamel de ceps i tofona

t Brioix de vedella amb
tofona i mozzarella.
Cruixent d’arros amb tartar
de tonyina i alvocat.
Croqueta de sfpiaamb
allioli fumat.

i Bouquet d’Alella Blanc
@ Inclou: Menu + copa de vi

Preu per a dues
persones: 30 €

T Pintxo mediterrani

: t Rostes de Soria |

iXarel~todeRoura 2 w7 diPamsaBlanca

‘ t Men( especial de sushi

3 Syrah de

i Pansa Blanca de
Bouquet d’Alella

i Pansa Blanca d’Alta Alella Raventés d’Alella

d’Alta Alella @ Inclou: Pintxo + copa devi

Preu per persona: 4€

@ Inclou: Tapa + copa de vi
Preu per persona: 7€

@ Inclou: Platet + copa de vi
Preu per persona: 9,20 €

' @ Inclou: Plat + copa de vi
1 Preuperpersona: 12,95 €

3 @ Inclou: Plat + copa de vi
Preu per persona: 11€

Pl. Ocata, 11

B C. Italia, 7 C. Barcelona,
| 93 126 85 21 - @wimpirestaurante

8 930 25 81 61 - www.traamici.cat - 0= 93 540 97 50 - www.vinsidivins.com

. <= @ Costellam Wondera la
4 | dolgca mostassa

Fulla de sisho amb

Pizza “Campesina” (base
® | tartar detonyina

blanca amb crema de tofona,
formatge de cabra, ceba
caramel-litzada, xampinyons,
botifarra fresca i rovell dou)

& ¢ Timbalde pop
amb crema d’alvocat
i Altruista blanc i Pansa Blanca de

Pansa Blanca de
Raventos d’Alella

Raventés d’Alella
© Inclou: Platet + copa de vi i
Preu per persona: 7,50 € @ Inclou: Plat + copa de vi

Preu per persona: 22,50 €

@ Inclou: Platet + copa de vi

i La Milonga de
Preu per persona: 8 €

Mario Rovira Viticultor

@ Inclou: Pizza + copa de vi
Preu per persona: 17,50€

PASTISSERIA PASTISSERIA
MATALI MIQUEL

Pg. Prat de la Riba, 4 C. Pere Grau, 59

93 555 04 60 - @matali_pastiss 93 555 06 61

FORN
3 FIGUERA 3 LA MIMUNA

| C. Barcelona, 6 3 7 A2 m Pl. Catalunya, 4

93 540 83 40 J 661 09 86 14 - @mimuna.masnou

'8 DAVID PASTISSER

C. Sant Miquel, 49-51
606 66 42 63

Semifred de llimona i
mandarina

Minigofra casolana amb
gelat de formatge i gerds

@ Preu per persona: 3,30 € 4,25€ @ Preu per persona: 3,50€ @ Preu per persona: 3,85€




000

Pansa Blanca
Raventds d’Alella

Tina 9
Raventds d’Alella

Pansa Blanca

Alta Alella

Syrah
Bouquet d’Alella

Blanc
Bouquet d’Alella

I’Escuracassoles és un recorregut
enogastronomic per 32 establi-
ments del municipi, que us
ofereixen una oferta gastronomica
singular, maridada amb vins de

la DO Alella o vermuts del Masnou,
i dissenyada exclusivament per

a l'ocasio.

Podreu gaudir d’aquestes

propostes del 24 de juny al
2 de juliol (ambdds inclosos).
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’.lg Enoturisme

DO Alella

Xarel-lo
Roura

Tina 20 Coupage 2019
Raventos d’Alella Roura
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CAN MATONS

U
Pansa Blanca Les Campanes de Lima Entre Amics
Can Matons L'Artesa del Temps

Bouquet d’Alella

23)

Vermut Cisa
negre ecofriendly

Altruista
Blanc

La Milonga
Mario Rovira Viticultor

Com funciona?

1. Tasta les tapes, plats o ments que t'ofereixen els
diferents establiments

Cada establiment participant ofereix una proposta gastronomica
(pot ser una tapa, plat o menu) maridada amb vi DO Alella o
vermuts del Masnou. Cada cop que en tastis una, et facilitaran un
codi QR per poder fer la teva valoracié personal i participar en

el sorteig de tres experiencies enoturistiques.

2. Participa en el sorteig

Totes les persones que valoreu les propostes gastronomiques
amb els maridatges entrareu en el sorteig de tres experiencies
enoturistiques a La Terra de la Pansa Blanca.

Les persones guanyadores seran anunciades a ['Instagram
@elmasnou_turisme i se’ls comunicara per telefon o

correu electronic.

www.escuracassoles.cat




